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Dans ce livre issu de sa thése, l'auteur se progesticrire et d’'analyser la vie et le travail Hesames qui
vivent autour de (et sur) I'étang de Thau, cettgont lagunaire qui servit en 1954 de décor au flikgnés
Varda,La Pointe courte, du nom d’un « village sétois de pécheurs utilishs "sapinous” » (p. 32), I'une des
toutes premiéres oeuvres de ce que I'on allaitlapgela nouvelle vague », et qui attire aujourd'thes
myriades de touristes a la belle saison au risgueedturber tout a la fois les équilibres humagtenomiques et
écologiques d’un endroit certes pittoresque, maisrbien fragile.

De quoi vit-on dans cette région lagunaire du gdlfd_ion a proximité de Séte ? Essentiellement detits
métiers » de la péche et de la conchyliculture@eéimment de l'ostréiculture), un peu comme nondlere
Réunionnais — méme si I'’économie de I'lle n’estrguéurnée vers la mer — améliorent I'ordinaireoie vivent
— en péchant a la gaulette ou en capturant degbeha I'embouchure des riviéres.

L'auteur s’appuie sur un long travail d’observateffectué sur le terrain qui I'a obligé a gagnecdafiance des
personnes observées. L'ouvrage débute par un istefique de I'endroit qui montre le caractére tieament
récent des activités qui s’y sont développées ausieéle. La premiére partie décrit les techniquepétte des
anguilles, des daurades et de bien d’autres passtorelles utilisées dans cet écosysteme paeiqubur pécher
les palourdes, entre autres coquillages, et éleganoules et les huitres de fagon sensiblemeiétrdifte de ce
gu’on peut observer sur la cote atlantique etesirivages du Cotentin. Y sont également abordég®hctions
des hommes et des femmes dans un systeme de pooduettement dominé par les premiers. La deuxieme
partie donne « un apercu de I'utilisation de I'espa travers la féte, qu’elle soit liturgique, peie ou méme
culinaire » qui permet « de valoriser les prodetties lieux en faisant jouer "l'identité, le "biemanger" sur
fond de convivialité » (p. 121), ce qui ne doit pasulter les graves problemes auxquels la lagtiizeseciété
gu’elle fait vivre sont confrontées, ce a quoiastsacrée la derniére partie.
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